Thiiringen

Heichelheims ,KloBmarie” Claudia Stumpf
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ereitet mit ,,Goldene Henne"-Chefkoch Tino
Uhn Thirringer Klofle zu

at jetzt sein erstes

Klof3-Siegel

Fir Handarbeit in Gasthofen

Von OLIVER LOHR

jetzt Brief und Siegel!

Eine neue Aus- i
zeichnung weist
kinftig auf :

i geschenkt bekommen
mit den dltesten Klof3- :
i rezepten.”
ger KIo-

Gasthdu-

ser hin, die i

Thirin-

Auf die Idee kamen

der ,,Goldenen Hen-
ne” in Arnstadt, und

Becker: ,,2010 habe ich
ein Kochbuch von 1842

Bis dahin hatte er,

Be nach

: wie viele Wirte nach

Original-

i der Wende, FertigkloB- :

rezept mit

i masse verwendet. Als
Hand ma- :

er mit seinem Koch Ti-

chen.

i no Kishn (50) das Ur-

: i rezept nachkochte,
i Jorg Becker (55), Chef :
Arnstadt - Der Thu- :
ringer Klofs bekommt :
i ,Thiringen Welt”-Chef
Ernst Haberland (60). :

waren sie begeistert.
KéGhn: ,,Es schmeckt ein-
fach besser - und Kon-

servierungsstoffe sind :

nun auch nicht mehr
im Klof3.”
Zusammen mit dem

i Chef der Gastro-Platt-

form Haberland orga-

|Il

gipfel”, bei denen sich

: die 50 anwesenden

Gastronomen, Bauern

III

Siegel” einigten.

Mit so einem Siegel zei-
gen Wirte, dass sie Klo-
3e von Hand zubereiten

Haberland: ,Die Kar-

i toffeln missen zu min-
i destens 51 Prozent aus
i Thiringen stammen, es
i mussen ein Drittel ge-
i kochte und zwei Drittel
i nisierten sie zwei ,Klof3- :

geriebene Kartoffeln

i verwendet werden und
i die KloB3e missen vor
i Ort frisch hergestellt
und Hersteller auf die
Kriterien fur das ,,Klof3- :

werden.”
21 Restaurants haben

! bis jetzt das Siegel.




