In die Altstadtklause in der Neustidter Stadtmitte gehen Gaste gerne, um hausgemachte Thiiringer KI6Be zu essen. Die Gast-
stitte wurde nun mit dem KloB-Siegel ausgezeichnet.

Hausgemachtes Kartoffelgliick

Neustadter Altstadtklause hat das Thiiringer KloB-Siegel verliehen bekommen

Von Theresa Wahl

Neustadi. . Thiiringer KléZe, die
mag’ ich sehr. Sie schmecken
mir am besten, Egal wo ich auch
immer bin, wenn's KléBe gibt,
muss ich sie testen®, sang vor ei
nigen Jahren Fritz Wagner, bes
ser bekannt als KloB-Fritz, und
landete mit dem Lied einen Hit.
S0 wie bel thm gehéin bei vielen
Thilringern die gekochte Kartof
felkugel fest zum Speiseplan.
KloE ist jedoch nicht gleich
KloE. Wiihrend frither die ganze
Familic am Sonntagvormittag
ur Zubereitung eingespanni
wurde, ist mittlerweile die Fer-
tigmasse- und Tiefkiihlvariante
keine Seltenheit mehr - auch in
der Gastronomie. Gastwirte, die
die KliBe allerdings nach wie
vor traditionell in Handarbeit
fertigen, werden seft 2015 mit
dem Thiiringer KloB-Siegel der
Marketing: und Werbecagentur
- Thilringen-Welt* belohnt. Mit
dieser Auszeichnung kann sich
seit gestern auch Holger Kiinig,
Inhaber der Alistadtklause in
Neustadt, schmiicken.

Auf der Internetseite des
Deutschen Hotel- und Gasistiit-
tenverbandes hatte Holger Ki-
nig von dem KloE-Siegel gelesen
und sich beworben. . Wirsind in
Seustadt  bekannt  dafiir,
dass wir richtige Thiiringer
Klte machen. Wir sind
fast jedes Wochenende
ausgebucht”, erkliirte er.
Warum war es dem
Gastwirt dann  noch
wichtig, diese Auszeich
nung #utragen? Weil
ich stolz darauf bin, und
das méchte ich auch zei-
gen®, antwortete Konig.

Er habe selbst fesige

stellt, dass Gaststiitten
mit Original Thiiringer
KliBen werben, diese
dann aber oftmals nur
aus der Tiite nehmen.

Der Wirt geht mit dem
Thilringer KloB-Siegel, das
aus ciner Urkunde und einem
Signet besteht, das an der Gast
stiitte angebracht werden kann,
gleichzeitig eine Verpflichtung
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Bei Holger und Jacqueline Konig war die Freude tiber die Auszeichnung grok.

I

<er Gastronom gibt damit sein
Ehrenwort, dass er selbst ge
machte und frische KliBe ser-
viert®, erkliine Emst Haberland
von der  Thiiringen Welt®, Es sei
schiim, wenn Gaststiitteninha-
ber wie Holger Kinig s als Be
rufsechre empfinden wiirden,
hausgemachte KliBe anzubie-
ten. Keine Selbsiverstiindlich-
keit, ist dieses Hochhalten der
Thilringer Traditionskiiche mit
viel Aufwand verbunden.

Das wissen Holger Kinig und
seine Frau Jacqueline nur zu gut,
bieten sie doch jeden Sonntag,
an Felertagen oder nach Vorbe
stellung die handgemachten
Kartoffelkugeln an. .An den
Sonntagen bereiten wir 140 Kl
Be vor. Das bedeutet, dass wir
morgens um halb 9 beginnen®,
berichtete Kiinig. So entstehen
zwei Eimer gerichene sowie ein
Eimer gekochie Kartoffeln. Dic
Knollen kommen aus der Re
F““- ndimlich aus dem Kartoffel
agerhaus in Miesitz, An Feierta
gen, an welchen etwa 200 KloEe
rubereitet werden, wird sogarab
5 Uhr morgens in der Kiiche ge
werkelt. Der Rieb wird mit Hilfe
einer Kiichenmaschine herge-
stellt, der Kartoffelbrel mit
cinem extra vom e¢hemaligen
Neustiidter Stellmacher Kurt
Kretzschmar eigens fiir Holger
Kinig angefertigten Quirl ge
schlagen. .Wir hatien bel den
Quirlen friiher einen hohen Ver-
schleil, die Sonderanfertigun
gen halten aber jetzt schon Jah

re”, war der Gaststiitteninha-
ber voll des Lobes (diber

Kretzschmars Handwerks

kunst.

Seit 2015 wird das KloB-
Siegel durch _Thiiringen
Welt® vergeben, seither
haben rund 50 Gaststit-
ten dieses bekommen. In
diesem Jahr wurde das Sie
gel drei Mal vergeben.
Neben der Alstadiklause

in Neustadt fiihren im Orla

tal der Gasthof Zur Goldenen
Aue in Triptis- Oberpdllnitz so-
wie der Gasthol Griiner Baum
in Oppurg diese Auszeichnung.
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